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Sport Hotels Resort & Spa eleva el otoño gastronómico andorrano con dos propuestas que combinan alta cocina y paisaje 
 
El resort de Soldeu presenta sus experiencias “Sabores de Casa”, en Sol i Neu, y “Paseo por Incles”, con mesa en Ibaya, ambas con el territorio como protagonista absoluto 
 
Soldeu, Andorra, 29 de septiembre de 2026 - Andorra vive el otoño como una estación de tránsito. Entre el bullicio del verano y la llegada de la nieve, los valles del Principado recuperan una calma que hacen de esta estación uno de los momentos más mágicos del año. A todo ello contribuye de forma muy especial Sport Hotel Hermitage & Spa con su elevada propuesta gastronómica, que se enfoca en lo mejor del territorio, sus productos locales y en el paisaje. El resultado pone en el mapa el destino como una de las citas gastronómicas imprescindibles de la temporada.

Sport Hotel Hermitage & Spa plantea este otoño como una invitación a descubrir Andorra a través de la mesa y del paisaje. El resort articula una serie de experiencias que combinan estancia, cocina de montaña y contacto con el entorno natural. La propuesta se apoya en dos nombres propios de su oferta gastronómica, Sol i Neu e Ibaya, y en dos enclaves que, en esta época del año, alcanzan una de sus mejores versiones: el propio entorno de Soldeu y el Valle de Incles.
 
La primera de las experiencias que propone Sport Hotels Resort & Spa lleva por nombre “Sabores de Casa” y tiene como escenario su restaurante Sol i Neu. Recomendado por la Guía Michelin y con una de las terrazas más codiciadas del Principado, con vistas a las cumbres, Sol i Neu propone una cocina que traduce el paisaje alpino en platos elaborados con productos de montaña. La experiencia combina la estancia en el hotel con una propuesta gastronómica en el restaurante, de modo que cocina, paisaje y descanso comparten protagonismo. Para el huésped que busca siempre algo más allá, la propuesta plantea una forma de habitar el otoño andorrano desde la mesa, con el ritmo pausado que impone la montaña fuera de temporada.
 
La segunda propuesta, “Paseo por Incles”, añade a la ecuación el descubrimiento del territorio. La experiencia invita a recorrer uno de los enclaves naturales más emblemáticos de Andorra y especialmente atractivo durante los meses de otoño, cuando el bosque cambia de color y el valle se queda solitario. Tras el paseo por Incles, la vivencia continúa en Ibaya, el único restaurante con una Estrella Michelin en el Principado. Bajo la dirección gastronómica de Francis Paniego y Jordi Grau, Ibaya propone un recorrido inspirado en el territorio de montaña, reinterpretado desde una mirada contemporánea y de alta cocina. La combinación de valle y estrella Michelin convierte esta experiencia en la propuesta más completa de la temporada, al unir naturaleza, cultura local y excelencia culinaria en una misma jornada.
 
Con ambas iniciativas Sport Hotel Hermitage & Spa se posiciona como la puerta de entrada y descubrimiento de Andorra. En un contexto en el que el viajero de montaña busca cada vez más experiencias ligadas al territorio y a la cocina local, el resort ofrece lo mejor de Andorra en esta estación: paisaje, tranquilidad y una gastronomía de montaña con identidad propia. La recomendación Michelin de Sol i Neu y la Estrella de Ibaya son los avales de una oferta sobresaliente con capacidad de convertir una estancia en una experiencia llena de sentido.

Así, Sport Hotel Hermitage & Spa se perfila como un punto de partida perfecto para descubrir el Principado en uno de sus momentos más serenos, en que Andorra se convierte en un destino gastronómico de primer orden. El resort andorrano pone así sobre la mesa lo más auténtico de la alta montaña y en la que territorio y producto local dialogan de tú a tú con la alta cocina.    
 
Sobre Sport Hotel Hermitage & Spa
En el corazón de los Pirineos, en Soldeu, Andorra, y a 1800 metros de altura, el Sport Hotel Hermitage & Spa, de Sport Hotels & Spa, representa un nuevo concepto de resort 5 estrellas, ski-in ski-out. Único The Leading Hotels of the World del Principado, en él el lujo y la calidad son la seña de identidad. Destacan sus confortables suites, así como sus amplios y acogedores salones de lectura y de descanso con excelentes vistas a la alta montaña. El resort cuenta con el Sport Wellness Mountain Spa, un exclusivo centro de bienestar, con 5 plantas y 5.000 m2, el más grande de Andorra, en el que disfrutar de los más vanguardistas tratamientos de salud y belleza. Mención especial merecen sus propuestas gastronómicas, lideradas por tres chefs Estrella Michelin: Francis Paniego, Hideki Matsuhisa y Jordi Grau. Destacan el restaurante Ibaya, el único Estrella Michelin del Principado; Koy Hermitage o Sol i Neu, entre otros.
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